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Tomintoul 16 Jahre
Die Single Malts von Tomintoul zählen bekanntermaßen zu den leichteren, sanfteren -
böse Zungen sagen altmodisch-langweiligen - Speyside-Malts. Vielleicht fliegt gerade
deswegen und wegen der hohen Nachfrage nach intensiven und kräftigen Scotchs die
Brennerei bei den meisten unter dem Radar.

TYP

Single Malt
LAND

Schottland
REGION

Speyside
DESTILLERIE

Tomintoul
ALTER

16 Jahre
ALKOHOL

40% Vol.
PREIS/LITER

92,84 €/l

VERKOSTUNG

NASE
Gut geordnet finden sich Orange,
Haselnuss und Trockenfrüchte als
Basisaromen. Im Hintergrund
verteilen sich malzig-getreidige und
leicht florale (Gänseblümchen?)
Noten. Durchzogen und
charakterbildend finden wir
noch etwas Bitterorange, Honig
und Hafer.

GAUMEN
Das Ziel ist klar. Dieser Whisky aus
der Speyside möchte weich und
samtig sein. Buttercrossaint und
gerösteter Sesam, sowie leichte
Zitrusnoten finden wir neben ein
wenig gerösteter Eiche, Marzipan
(Mandeln) und Walnuss-Nussigkeit.
Hier und da noch ein wenig weißer
Pfeffer, das war es dann auch schon.

ABGANG
Mittellang, sauber und wärmend,
mit Mandeln, Hafer und Eichentönen
schließt dieser Malt ab.

GEDANKEN

MARCEL

Tomintoul 16 Jahre zeigt sich angenehm zurückhaltend
und weich, ideal für Genießer, die keine wilden
Experimente suchen. Er punktet mit leichten Nuss- und
Fruchtnoten, bleibt aber insgesamt ein bisschen zu brav
und generisch, um wirklich zu begeistern – trotzdem
macht er Spaß im Glas.

SASCHA

Die 16-jährige Abfüllung von Tomintoul präsentiert sich
ausgewogen und sauber strukturiert, ohne dabei Ecken
oder Kanten zu zeigen. Für Liebhaber leichter Speyside-
Malts ist die Balance gelungen, doch das Profil bleibt
konventionell und wenig charakterstark, was den Whisky
eher für Massenkonsum als für Kenner qualifiziert.

BEWERTUNGEN

MARCEL

76/100
Sehr Gut

SASCHA

75/100
Sehr Gut

PREIS-LEISTUNG

3/5
Angemessen
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